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CHAPITRE XII Les sorbets aux fruits

1 - Calcul du poids des ingrédients

2 - Calcul de tous les extraits secs

3 - Calcul du saccharose

4 - Calcul de l’eau

Pulpe de fraise	 1000 x	 50 %	 =  500
Glucose en poudre DE40	 1000 x	 6 %	 =  60
Stabilisateur à sorbet	 1000 x	 0,40 %	 =  4

Pulpe de fraise	 500 x	 9 %	 =  45
Glucose en poudre DE40	 60 x	 96 %	 =  57,6
Stabilisateur à sorbet	 4 x	 100 %	 =  4
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- Formulation du mix à sorbet :


